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Costos de las especies en alimentacion
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Ejemplo :

Determinar el costo de alimentacion para un cerdito

gue sale al mercado con un peso de 200 libras en un
periodo de 6 meses:

Costo de la crianza;: $90/ @
Costo del chancho pequefio: $ 20
Costo de medicinas: $ 3
Costo de manejo: $ 5
Costo de alimento: $ 62



Ejemplo :

Determinar el costo de alimentacion para un Pollito
gue sale al mercado con un peso de 5,5 libras en un
periodo de 56 dias:

Costo de la crianza: $ 2,85 “
Costo del pollito 1 dia: $ 0,45
Costo de medicinas: $ 0,10
Costo de manejo: $ 0,20

Costo de alimento: $ 2.10



Pollos

-
.

78 semanas
1.5kg. De P.V. 2.5 kg. De P.V.




Composicion Corporal




Composicion Fisica de un Cerdo Macho entero
De 100 kg de peso vivo

Cerdo vivo 100 kg

v
|
Cuerpo vivo 95 kg Cont. Int. 5 kg
Pel 2‘0 k
elos, sangre
Carcaza /5 kg Intestinos, Menudengias J

. Cabeza, patas 8 K
Carne 579 | Huesos 7Kg pial5 kg Gbere paes B KO
Tejido graso 15 kg Tejido Magro 42 kg
Musculo 3 kg || Grasa 12 kg Musculo 40 kg Grasa 2 kg







Compo \ on melca

Protein




-~ ;Composmlon quimica de los cuerpos
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g \&; A de los cerdos Machos en crecimiento
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VViv | PVa | Proteina
kg

Grasa Cenizas Agua

kg | % | kg %

2.9 2.4 4.4 10.07| 28 | 1.89 | 75.6
8.5 8.3 3.510.28| 3.3 | 6.36 | 74.82
20.2 | 18.9 8.9 10.60|2.97]13.45| 66.58
30.2 | 28.0 11.210.84 | 2.95118.98 | 62.84
60.2 | 57.1 15.07 § 13.10 |21.7§1.67 | 2.77]33.23 | 55.20

90.6 | 87.2 26.212.18 | 2.41§47.80 | 52.75




Composicion quimica de los cuerpt
Hembras en crecimiento
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Grasa Cenizas Agua

VViv | PVa | Proteina

kg kg % | kg | % | kg %
2.5 2.4 5.2 10.06| 24 ) 182 | 728
8.5 8.2 8.510.24| 28 | 6.06 | 71.29
21.1 | 19.6 9.0 10.68| 3.2 |13.78 | 65.73
30.2 | 28.6 11.910.94|3.11§19.41 | 64.27
61.0 | 58.3 17.211.76 | 2.88] 35.92 | 58.88
90.2 | 86.3 24.312.62|2.9047.77 | 52.96




Energia = Carbo Hidrogeno y Oxigeno

Energia = 9392 kcal/kg

Energia = 5640 kcal/k



LLos cambios que presenta el organismo
Animal a medida que avanza la edad, no
Solo depende del factor animal en si
Como el genotipo, sexoy salud sino de
Factores importantisimos com son:

¢ Composicion de la dieta
g Cantidad de alimento suministrado
g Medio ambiente climatico

¢ Tambiéen puede ser alterado por agentes
como la “hormona activa tiroidea” o
anabolicos esteroides



Estimacion de la composicion corporal

La técnica mas eficiente es la del sacrificio
Del animal en donde se mide la composicion
Fisica y quimica de:

Carcaza o Canal Quinto cuarto
) e . Sang re
« Cabeza
W SRS - Patas
B By * Piel

« T.G.I.



Otros métodos de estimacion de la
composicion corporal

Medidas Lineares « Técnica de la dilucion
Analisis de video Imagen Dilucién nivel de agua

Densidad Dilucién de Urea

Tamano del tejido adiposo Absorsiometria d
Excrecion de la creatinina SOrSIOmetria de rayos
X de doble energia

Medida hormonal - Analisis de impedancia
Medidas de ultrasonido T e T
Tomografia computarizadal. |magen de resonancia
Conteo del K-40 del cuerpol  magnética nuclear



Composicion de los alimentos

PN




Alimento

-Agua

>*Mat. Seca

- Lipidos
-Proteinas

Mat. Org.|_ CHOS

*Vitaminas

Mat. Inorg. —Minerales



Fracciones de la composicion quimica del alimento
AA., P.V., Amidas

Aminas, Nitratos,

Agua / Nitritos, alcaloides

A
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| N\ A L
\
! Macro~s & P Na, K,
O Mg, S, ClI.
Mn, Zn, Fe, Co

Micro=—»se Ccu, Mo, I.
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Fracciones del esquema de Weende

1. Humedad

2. Cenizas : Elementos mayores
Elementos menores

4, Ext. Etéreo : Grasas, Pigm. vegetales
esteroles, colesteroles

Vit. liposolubles
5. Fibracruda : Celulosa, Hemicel. Lign.

6. E.L.N.: Azucares, Almidones
Vit. Hidros Vit. C.



Esta energia ¢
Vuelve utilizable
Animales en su me

LAWY

Hde C
Lipidos
Proteinas




Los animales emplean la mayor parte
de los nutrientes organicos del
alimento para por un lado:

1. Material de construccion de los tejidos
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Composicion Quimica del
Forraje




Composicion Quimica de los
concentrados y balanceados




Composicion Quimica todos los
alimentos

Secado a 103 -105 °C




Composicion Quimica Ios
alimentos

Energl’a No Energia

Materia Organica. = oEll&E=
85 - 95% o - 15%

Quemados en la mufla a 550 °C



Composicion Quimica del
alimento

Materia Organica = [100%

Diferencia de 100 - Cenizas




Energia contenida en los alimentos

C arbohidratos

Proteina
4 -30 9%

_ 77 - 96%

Valores en base al contenido de la M.O.



Animal y Humano

Carbohidratos

-| Fibra E.L.N. ;"%
" 115-40%  37-81%

Valores en base al contenido de la M.O.



Energia Aprovechable

Carbohidratos

Fibra E.L.N. .

15 - 40% 37 - 81% Proteina

Celulosa : 4-30%
| Almidones

Hemicel. A7t

Lignina  AzUcares

Valores en base al contenido de la M.O.



Concentrado || 100%]
N\

H20 |

Cenizas ‘
17%

5%

2,5% 85% 05% 15% 0,5% 10% 505 83 %
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1. 2. Basicas




1. 3. Basicas

La mas importante
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3. Basicas




1. Accesorias




1.- Como material estructural para la construccion
matenimiento Yy del cuerpo

Proteinas, minerales
Grasas y agua




Flciones generales 0o nfrentes
A.- Basica
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2.- Como fuente de energia para la produccion de calor
trabajo y/o deposicion de grasa.

Mantener el calor corporal

Capacidad para trabajar

f{f 7(})
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Reserva de energia, depositada

20 Dentro de los
4
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sl Tejidos del cuerpo

Grasas, Chos, Proteinas



3.- Para la regulacion de los procesos del cuerpo o en
la formacion de estos reguladores que son
producidos por el organismo.

E _)“ Sirven en el control de las

Varias funciones, procesos
Y actividades del cuerpo:

I VAER

Hormonas

Minerales

Ciertos aminoacidos
Ciertos acidos grasos

S
S



B.- La funciones accesorias son : Produccion de leche
Produccion de carne
Produccion de huevos
Produccion de trabajo

roduccion de carne, leche




